


 
 
NOTAS IMPORTANTES SOBRE EL PROGRAMA:

* Plazas limitadas: reserva de plaza a través de la página

   web www.parquemicologico.com

** Necesario recoger el ticket en información

9.00 h Salida micológica*

10.00 h Dianas a cargo de la Txaranga Jaiak por los  
pueblos del Valle

10.30 h  Apertura de la feria

11.00 h    Demostración de esquileo

11.30 h Taller: ordeña una oveja y haz tu cuajada

12.00 h Entrega de premios del I Certamen de la Cuajada
de Ultzama

12.30 h Visita guiada al bosque de Orgi **

Taller: elaboración de talos
Taller de cata de vinos **

13.00 h Taller: aprende a hacer chorizos

13.30 h Taller de cata de vinos **

Taller de elaboración de queso

14.15 h Cierre de la feria de agroturismo

9.00 etan Irteera mikologikoa*

10.00 etan Dianak Ultzmako herrietatik (Txaranga Jaiak)

10.30 etan  Festaren hasiera

11.00 etan   Ardi ile moztearen erakustaldia

11.30 etan Tailerra: ardia jetzi eta egin zure mamia!

12.00 etan I Mami lehiaketa gastronomikoaren sari 
banaketa

12.30 etan Orgiko basoaren bisita gidatua **

Tailerra: taloa zer den ba al dakizu?
Tailerra: ardo dastaketa **

13.00 etan Tailerra: txorizoak egin

13.30 etan Tailerra: ardo dastaketa **

Tailerra: egin zure gazta

14.15 etan Festaren itxiera

* Plaza mugatuta: erreserba ezazu web orri

   honetan www.parquemicologico.com

** Nahitanahiezkoa da ticketa hartzea

      informazio standen
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